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  Im Reisepreis enthalten  
 � Fahrt im modernen Fernreisebus
 � 5 Übernachtungen im Hotel „Seeblick“  

in Mühbrook
 � 5 x Frühstücksbuffet
 � 2 x Abendessen
 � An den Feiertagen abends festliches 

3-Gang-Menüs
 � Weihnachtlicher Stadtrundgang in Lübeck
 � 2-Gang Mittagsmenü
 � 1 x Rotspon-Glühwein und eine Tüte Mutzen
 � Tagestour Eckernförder Bucht mit ortskundiger 

Gästeführung
 � Besuch Bonbonbrennerei Eckernförde
 � Ausflugsfahrt nach Neumünster
 � Tagestour Kieler Förde mit ortskundiger 

 Gästeführung
 � Info-Mappe am 1. Reisetag
 � Taxiservice ab/an Haustür (Umkreis 50 km)

Termin 22.12.–27.12.2018
EZ-Zuschlag 90 €

6 Tage 660 €

Idyllische Weihnacht zwischen den Meeren
Landhotel „Seeblick“ in Schleswig-Holstein

Für unsere Weihnachtsreise haben wir auf Grund der 
vielen Nachfragen nochmals das idyllisches Land-
hotel in Schleswig-Holstein gebucht. Familie Engel 
im Hotel Seeblick in Mühbrook freut sich auf Ihren 
Besuch und wird Sie mit einem gemütlichen Weih-
nachtsfest verwöhnen. Interessante Ausflüge in die 
Region runden das Programm ab.
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1. Tag: Lübecker Weihnachtsmarkt – Kaminabend
Um 07.00 Uhr beginnt die Weihnachtsreise nach 
Schleswig-Holstein. Auf unserem Weg liegt die 
 Hansestadt Lübeck die in dieser Zeit mit dem  ihrem 
 romantischen Weihnachtsmarkt tausende  Besucher 
anzieht. Lassen Sie sich von dieser Romantik bei 
 einem Stadtrundgang verzaubern. Nach einem 
2-Gang-Menü wird Ihnen auf dem Weihnachtsmarkt 
noch ein heißer Glühwein und eine Tüte Mutzen ser-
viert, bevor wir am späten Nachmittag unser gebuch-
tes Hotel Seeblick in Mühbrook erreichen. Nach dem 
Abendessen werden Sie auf die kommenden Tage ein-
gestimmt. Bei  Kerzenschein am brennenden Kamin 
werden  Geschichten für Erwachsene gelesen.

2. Tag: Eckernförder Bucht –  
Weihnachtliche Klänge
Unser Ganztagesausflug führt in die Eckernförder 
Bucht. Dieser Streifzug wird von einem ortskundigen 
Gästeführer begleitet. Zur Weihnachtszeit gehören 
 Süßigkeiten. Wir haben für Sie in der „Bonbon kocherei 
Hermann Hinrichs“ eine Vorführung bestellt. Das tra-
ditionsreiche Handwerk stellt eine Vielzahl von Na-
schereien her, schauen Sie den Handwerkern über die 
Schulter. Nach dem Abendessen erwartet Sie  draußen 
ein wenig Lagerfeuer in Brennkörben,  warmer Apfel-
punsch und Bratäpfel. Lassen Sie sich mit dem Bor-

desholmer Posaunenchor auf die kommenden Festta-
ge einstimmen.

3. Tag: Neumünster – Heiligabend
Am Vormittag fahren wir nach Neumünster. Um 
11.00 Uhr erwartet Sie dort für ca. 2 Stunden das 
 Mädchen-Musik-Blasorchester, die singenden 
 Weihnachtsnikoläuse sowie das Tungendorfer Blas-
orchester. Die beiden Blasorchester werden von 
 einer Musical-Sängerin und einem Sänger aus der 
Stadt Neumünster singend und spielend von den 
 Zwillingstürmen unterstützt. Mit der Ave Maria und 
White Christmas kann es besinnlich weitergehen. Auf 
dem Platz haben Sie die Möglichkeit, sich mit Speisen 
und Getränken zu versorgen. 
Am Abend verwöhnt Sie Familie Engel kulinarisch. 
Zur vorgerückten Stunde wird dann noch ein Käse-
bufett und Marzipantorte serviert. Der Weihnachts-
mann schaut auch noch vorbei sowie so manch kleine 
 Überraschung.

4. Tag: 1. Weihnachtstag
Nutzen Sie den Vormittag für einen kleinen 
 Weihnachtsspaziergang. Von 11.30 Uhr bis 14.30 Uhr 
laden wir Sie zum großen Christmasbuffet im Hotel 
ein. Das Abendessen wird am brennenden Kamin ser-
viert. Ein kleines Abendprogramm rundet diesen Tag 
 gemütlich ab.

5. Tag: 2. Weihnachtstag –  
Unterwegs an der Kieler Förde
Heute durchstreifen wir die Region der Kieler Förde. 
Die Landschaft rund um den 17 km langen Meeres-
arm der Ostsee wird von landschaftlicher Vielfalt, 
 Bauernhöfe, Herrenhäuser und der maritimen Haupt-

stadt Kiel geprägt. Am Abend dürfen Sie sich wieder 
auf ein 3-Gang-Menü am brennenden Kamin freuen. 
Der Abend klingt unterhaltsam aus.

6. Tag: Heimreise
Familie Engel serviert Ihnen zum Abschied ein großes 
Schlemmerfrühstück. Mit Erinnerungen an geruhsame 
Weihnachtsfeiertage treten wir die Heimreise an.


